RESTAURANT
HERITAGE

— Les recettes d'hier, cuisinées anjonrd'hui —
Toute notre carte, nous vous la proposons anssi a emporter

PLANCHES A PARTAGER

Planche de la Terre

Pité crodite - Sancisson - Jambon cru - Jambon blanc - Beauf séché - Cornichons - Beurre

............................................................................................................................................ 18,00 €
Planche de Fromages
Brie de Meanx: - Reblochon - Tomme de la Dent du Chat - Beaufort
............................................................................................................................................ 18,00 €
ENTREES
Terrine de Mont ChatVIn ...c..ocicieciiieeeceeeece ettt ettt eee et eeaeeaeeeae e eereeneens 7,90 €
tervine de campagne, cornichons
Saint-Marcellin Ot AU MUEL...cveiiviiiieiiiiceee ettt 9,90 €

saint-marcellin_fondu au four, niel, noix
Supplément truffe + 5,90 €
Biscargots X12 ..o 17,90 €

escargots de chez; nous, beurre persillé a I'ail

SALADES

LUEPREMELC covrvvvevvoevetseevase s 15,90 €
an gré de l'inspiration du chef

Salade chevre Chaud........cc.ooiiiiiiiiicee ettt ettt 15,90 €
salade, toasts de chévre chaud, miel, lard, noix

SAIAAE CESAL wvviviiieeteieteeeeete ettt ettt ettt e ettt eeae e te et e ete et e eteeteereeteereeteas 15,90 €

salade, ponlet crispy, parmesan, sauce césar

PATES

Gnocchi tomate, stracciatella, DasiliC .....ooviiieiiirieeieiiicieeeccteeeeee e 15,90 €
sance fomate fraiche, stracciatella, basilic frais, huile d'olive

12 VEAIE CATDONATA . c..icviieiiciiiie ettt ettt ettt ettt reereeaeas 19,90 €
guanciale, auf, pecorino

Linguine a 1a truffe.....o.ooooiiiiiiiiicc e 19,90 €

creme de truffe, parmesan, truffe fraiche



VIANDES

ANAOUILELEE  vievivieeeecte ettt ettt ettt ettt e et eeteeveeteeseereeseenseereenseenas 18,90 €
environ 200 g, sance moutarde a l'ancienne

BUIGer SAVOYALA ...eeeiiiiiiiicicicccc e 17,90 €
pain boulanger, steak 150 g, salade, tomate, oignon confit, reblochon, janbon cru, mayonnaise

COte d'ABMCAU ..ttt e 28,00 €
environ 250 g

EEEECOTE ittt et ene e esresreenneersesneenseeneene s 02,00 €

environ 350 g

Parmigiana

anbergines gratinées, sauce tomate, mozzarella, parmesan, basilic frais

Burger VEZE ..o 17,90 €

pain boulanger toasté a I'huile d’olive et a ['ail, poélé de légumes, burrata, roquette, sance du chef

POISSONS & FRUITS DE MER

MOULES A VOLOMNLE ...ttt ettt ettt ettt et eteeteereeaeereeeseenseereeneeenas 19,90 €
roquefort ou mariniere

GrenNOWIES —— 1iquenent [0 10ee/-ei1d cvuvuereveerieeeeisieiisieisie et aen 24,50 €
portion de 12 pieces

SPECIALITES SAVOYARDES

CHOZITLELLE vttt ettt ettt et ettt et e ete et e eae e teeaseeteenteersenseeaeenseersennens 19,90 €
crozets de sarrasin de Savote, lardons, oignons, creme, reblochon fondu
DOt AU VAN DIANIC ettt ettt ettt ettt ereeaean 19,90 €

diots de Savoie mijotés an vin blanc, oignons

MENU ENFANT

IMENIU ENFANT 1.ttt ettt ettt ettt et e ettt e ete et e eaeeeteeateeteenseeseeseereeteereereereens 9,90 €

Nuggets - Frites - Sirop an choix

ACCOMPAGNEMENTS

Frites maison
a la graisse de banf
Poélée de 1égumes du moment anbergine, conrgerte, poivron, oignon, fomate, ail

4,50 € supplément accompagnement - Supplément truffe 5,90 €

SAUCES vttt ettt ereeve e ete e eereersesreenneereennesneenesneennesnnennes 3,00 €

potvre, blen, moutarde



FROMAGES

Assiette de fIOMAGES .....cveviviiiiieiiieieieeee e 12,90 €

reblochon, brie, beanfort

Baba au thumm ..ottt 6,90 €
brioche moelleuse imbibée an rbum, créme fonettée

THEAIIISU 1.ttt ettt ettt ettt ettt et ete et e ete v e eteeaeeaeeteeteebeesseeteeaseeseenseeseensesaseseerseteereens 6,90 €
mascarpone, biscuit cuillére, café

AFFOZAO T oo 6,90 €
boule de glace vanille, café, biscuit cuillére

PLOTIEETOLES 1.veivvieteeeeeee ettt ettt ettt ettt e et ete et e eae et e eaeeraeeteeaseebeenseereeaseeneenns 7,90 €
chou, boule de glace vanille, créme fouettée, sance chocolat

PAVIOVA .ttt ettt ettt ettt ettt ettt et ettt et te et e teeteereenns 7,90 €
meeringue, boule de glace aux fruits, fruits frais, créme fouettée

DESSELt AU JOUL e 7,90 €

selon l'inspiration du chef

COUPES GLACEES

Coupe fraAICREUL ...t s 9,90 €

Citron vert, Fruit de la passion, Framboise, coulis fruit rouge, fruits frais, creme fouettée

Coupe GOUIMANGE. .....cuiuiiiiieieieieieieie et eeees 9,90 €
I anille Bourbon de Madagascar, Chocolat noir Suisse, Caramel beurre sel de Guérande, conlis caramel, pop-corn,
creme fouettée

Supplément créme fouettée 1,50 €

GLACES AU CHOIX

IV anille Bourbon de Madagascar - Chocolat noir Suisse - Fraise senga sengana - Framboise - Fruit de la
passion - Menthe chocolat - Café pur arabica - Caramel, benrre sel de Guérande - Chartrense - Citron vert
Péche de vigne

1 boule 3,00 € 2 boules 5,00 € 3 boules 6,50 €

SNACKING — 14H A 18H

Les salades, planches et desserts sont également disponibles I'aprés-midi.

Salé

CI'O ue—monsieur ClaSSi 1 14 90 €
>
plliﬂ de Mfﬁ,jﬂﬁl//ﬂﬂ, (’MML’ﬂl‘d[f()ﬂd/{, béchamel

Supplément truffe + 5,90 €

base créme, sanmon fumé, mozzarella, roquette, tomate cerise

Prix: nets en euros, toutes taxes comprises, service compris.



